
bevande analcoliche

bevande calde

ACQUA in bottiglia 0,75 lt / ACQUA WAMI 0,44 cl € 1,50 
                                               
bianco di mandorla € 5

(latte di mandorla siciliano biologico)

SUCCHI DI FRUTTA € 4
“Di Frutta”

cortese € 4
Gazzosa/ tonica/ chinotto/ cedrata/ aranciata/ tè pesca/tè limone

MOLECOLA € 4
Classica e senza zucchero

LEMONAID € 4,50
Lime / agrumi rossi / passion fruit / limone & zenzero

CHARITEA € 4,50
Mate / tè verde

CORTESINO € 4
GINGER ROSSO ANALCOLICO 

CAFFè/CAFFè MACCHIATO/caffè decaffeinato € 1,20/1,30/1,30

CAFFè AMERICANO/decaffeinato americano € 1,70/1,80

CAFFè FREDDO/CAFFè SHAKERATO € 2/4,50

CAPPUCCINO/CAPPUCCINO CON LATTE VEGETALE €1,50/2

Tè E TISANE € 2,50/3,50

ORZO - GINSENG € 1,70

LATTE/LATTE MACCHIATO/latte macchiato vegetale € 1,20/1,70/2

MAROCCHINO/marocchino decaffeinato/marocchino con latte vegetale € 1,60/1,80/2



birre alla spina 0,40 lt
VETRA  #birradistrada

 PILS € 6
Pilsner 4,9% 

IPA € 7
India Pale Ale 6,6%

birra vetra a rotazione stagionale 

 

 

BIRRE IN BOTTIGLIA/lattina
VETRA  #birradistrada € 6,50

BOCK
Stile Bock 6,3%

PALE-Gluten Free Certificata
West Coast IPA 5,4%

RURALE  Bevi artigianale, bevi italiano! € 6,50

SETA
Wit-Blanche 5%

emisfero sud
Pacific IPA 5,7%

just for can
American Pale Ale 5,3%

thunder ipa
American Ipa 7%

kellerpils
Pilsner 4,8%

birrificio rurale rotazione stagionele tra

3miglio € 7
American Pale Ale 5,8%

seta blanche € 7
Witbier 5%



long drink
SPRITZ LIVE € 8

Bitter Live biologico, prosecco Pizzolato Extra Dry, soda

SPRITZ BERTO € 8
Berto(arancia e genziana) prosecco Pizzolato Extra Dry, soda                     

HUGO € 7,50
Sciroppo sambuco, menta, limone, prosecco Pizzolato Extra Dry

AMERICANO €8
Bitter Live bio, Berto Vermouth, soda

MILANO-TORINO € 8
Bitter Live bio e Berto Vermouth

NEGRONI SBAGLIATO € 8
Bitter Live bio, Berto Vermouth e Prosecco Pizzolato Extra Dry

GARIBALDI € 7,50
Bitter Live bio e succo d'arancia bio

CORTESINO € 4
Ginger rosso analcolico

PROPOSTE APERITIVI
A PARTIRE DA € 8

Dalle ore 18:00



spumanti

vini da dessert

M.C. Oltre Po’ BRUT € 8/40

‘Bollabiòtt’ - Cantina Primavena (PV) 

Franciacorta Brut € 45 
DOCG - Corte Fusia (BS)

Franciacorta Dosaggio Zero € 47 

DOCG ‘Mia Dusat’ - Franca Contea (BS)

PROSECCO Extra Dry €20

DOC - Cantina Pizzolato (TV)

PROSECCO Treviso Brut €6/25 
DOC - Setteanime (TV)

PROSECCO Rosé Millesimato Brut € 25 

DOC - Setteanime (TV)

                                    

DURELLA Pas Dosé € 48

‘Fongaro Verde’ Lessini Durello Riserva DOC - Fongaro (VI)

TRENTO DOC Extra Brut € 50

‘Blauwal Cuveé’ - Cesconi (TN)

RECIOTO € 8/45

della Valpolicella - Le Bignele (VR)

VIN COTTO € 6/24

‘Focagno’ da mosto di PASSERINA - Castrum Morisci (FM)

Artemisia € 8/45

VERMOUTH ROSSO (FE)

AMARO NASCOSTO € 5/30 

Pordenone (PN)



vini bianchi                      

       L’OSPITE DELLA SETTIMANA, Calice di vino a rotazione                      
       BIANCO della casa: chardonnay igp € 20

Montini dal 1810 (PV)
      

       lugana € 28
‘Capotesta’ DOC - Cascina Maddalena (BS)    

       blanc de morgex € 33
Valle d’Aosta DOP - Ermes Pavese (AO)

       ERBALUCE € 28
Caluso Società Agricola Erbalù (VC)

       timorasso € 30
Piccolo Derthona - Pomodolce (AL)

       GEWURTZTRAMINER € 40
Alto Adige DOC - Pitsch Am Bach (BZ) 

       NOSIOLA € 33
Dolomiti Bianco IGT - Cesconi (TN)

       sauvugnon blanc € 35
Tasnim - Weingut Loacker (BZ)       

       ribolla gialla € 25
Colli Orientali DOC - La Magnolia (UD)

       friulano € 29
Isonzo DOC - Ferlat (GO) 

       vitoska € 32
DOC Carso - Lupinc (TS)    

       VERMENTINO € 27
Colli di Luni DOC ‘Lunaris’ - Cantine Bondonor (SP)                      

       ALBANA € 28
di Romagna DOCG ‘Gioja’ - Giovannini (BO)

      
       VERNACCIA € 24

di San Gimignano DOCG - Fattoria San Donato (SI)

       PECORINO € 26
Falerio DOC ‘003’ - Cantina Castrum Morisci (FM) 

       passerina € 24
Marche IGT ‘002’ - Cantina Castrum Morisci (FM)

       verdicchio € 30
‘Capovolto’ - Castelli di Jesi DOC - La Marca di San Michele (AN)

       falanghina € 26 
Monaci Benevento Falanghina IGP - Cantina Morone (BN)

       STELLA FLORA € 55
Maria Pia Castelli - Monte Urano Marche IGT ( FM)

       verdeca € 27
Marco Ludovico (TA)

       ETNA BIANCO € 43
DOC ‘Alizee’ - Theresa Eccher (CT)

GRILLO € 27
‘Rocce di Pietra Longa’ Sicilia DOC - Centopassi (PA)

       

 

      



PINOT GRIGIO € 29
Ferlat (GO)

MARZEMINO € 28
‘Rosanora’ - Cascina Maddalena (BS) 

SANGIOVESE 326 € 25
Cantina Castrum Morisci (FM)

NEGRAMARO € 27
Q ROSA Salento IGP - Agricola Q (LE)

vini orange

vini rosati

     
                 

       L’OSPITE DELLA SETTIMANA, Calice di vino a rotazione

     

                 

       L’OSPITE DELLA SETTIMANA, Calice di vino a rotazione

MALVASIA € 32
Secca IGT ‘Dedica’ - Martilde (PV)

ALBANA € 80
in Anfora ‘8000’  Magnum 1,5 lt.- Giovannini (BO)

grechetto € 26
 Umbria IGT - Di Filippo

 
TREBBIANO € 34

“Funnuluia” Umbria IGT - Eraldo dentici  (PG) 

FIANO € 36
Campania IGT ‘Don Chisciotte’ - Pierluigi Zampaglione

CATARATTO & ZIBIBBO € 36
IGT Sicilia - 2020 - Al Fèu (TP)

 



vini rossi                      

       L’OSPITE DELLA SETTIMANA, Calice di vino a rotazione

                      

      Rosso della Casa: BONARDA € 20
Fermo Riserva Oltre Po’ DOC - Montini dal 1810 (PV)

      
      LAMBRUSCO € 24

‘Ciamballà’ Mantovano DOP - Bugno Martino (MN) 

      BUTTAFUOCO € 33
DOC O.P. ‘Fiore delle Marne’ - Paravella (PV) 

      VALTELLINA SUPERIORE € 35
DOCG Sassella ‘Del Negus’ - Cantina Leusciatti (SO)

      ENFER D’ARVIER € 45
Valle D’Aosta DOC - Thomain (AO) 

 
      barbera d’alba € 26

DOC - Punset (CN)
 

      nebbiolo € 25
‘Il Sorno’ CollineNovaresi - Stefania Cogo (NO)

DOLCETTO € 31
‘Sà Duzet’ - Alberto Rizzo (CN)

      BARBARESCO € 50
DOCG - Baldissero (CN)

      BAROLO € 60

DOCG Figli Luigi Oddero (CN) 
 

      GATTINARA € 48
DOCG - Stefano Vegis (VC)

      VALPOLICELLA Classico Superiore DOC € 25
Le Bignele (VR)  

      Valpolicella Classico Superiore RIPASSO €32 
DOC Le Bignele (VR) 

      AMARONE € 60
Classico della Valpolicella DOCG - Le Bignele (VR)

 
      teroldego € 25

IGP - Resom (TN)

      SANKT MAGDALENER € 25
Sudtirol Alto Adige DOC - Weingut Loacker (BZ)

      REFOSCO € 24
dal Penduncolo Rosso, Friuli Colli Orientali DOC - La Magnolia (UD

     



vini rossi                      

       L’OSPITE DELLA SETTIMANA, Calice di vino a rotazione

                      

      

       

      terrano igp € 33
     Lupinc (TS)

      rossese € 34
(Rusureo) - U Mattà (IM)

      MORELLINO DI SCANSANO € 25
DOCG ‘Germile’ - Tenuta Pietramora (GR) 

      MERLOT € 26
‘Casa e Chiesa’ Colline Lucchesi DOC - Tenuta Lenzini (LU)

      CHIANTI € 24
Classico DOCG - Luiano (FI)

ROSSO DI MONTALCINO € 32
DOC - Bellaria (RN)

      brunello di montalcino € 60
DOCG - Corte Pavone (SI)

      MONTEFALCO € 25
Rosso DOC - Di Filippo (PG)

      MONTEPULCIANO € 30
Marche IGP ‘Bastian Contrario’ - La Marca di San Michele (AN) 

      

                   
 

      
      SANT’ISIDORO € 36

Marche IGT - Maria Pia Castelli (MC) 

      CESAnese € 27
di Olevano DOC ‘Terre Olibani’ (RM) 

      primitivo € 35
Marco Ludovico (TA)

  
       CIRò € 27

Classico Superiore DOC - Cataldo Calabretta (KR)

     CANNONAU € 26
DOC ‘Torricla’ - Francesco Fiori (SS)

       ETNA ROSSO € 37
DOC ‘Passione’ - Teresa Eccher (CT)

      

      


